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CASA ROJO TINTAFINA

KATEGORIE Empfehlungen
REBSORTEN Tempranillo
HERKUNFT Spanien
ANBAUREGION Ribera del Duero

QUALITATSSTUFE Denominacion de origen (DO)
FLASCHENGROBE 0,750

ALKOHOLGEHALT 15,0 % Vol.
TRINKTEMPERATUR ~ 15-17

VERSCHLUSS Naturkorken

EAN 8436546822769

AUSBAU 100% Tinta Fina (Tempranillo)
BODEN

Ribera del Duero - kontinentales Klima mit atlantischen Einflissen. Sehr karge kalkhaltige Boden,
wenig Niederschlag. Die Weinberge liegen in den Stadten Villalvaro, Sotillo de la Ribera, Moradillo,
Hontoria, Penafiel, Quintana del Pidio, Anguix und Curiel de Duero. Durchschnittliche Hohe von
850 bis 900 Metern, alle in der Provinz Burgos und Valladolid. Das durchschnittliche Alter der
Reben ist zwischen 35 und 100.

BESCHREIBUNG

Gegensatze ziehen sich immer an. Das ist die universelle Kraft, die CASA ROJO bewegt hat, fiir
dieses Ziel zu kampfen, fiir diesen Traum: Das Mittelmeer mit dem Atlantik zu vereinen. Von
Norden nach Siiden. Das Yin und Yang. CASA ROJO ist nach Ribera del Duero gekommen, um den
Kreis zu schlieBen, der vor 10 Jahren mit Macho Man Monastrell begonnen hat.

Klassische Rotweingdrung in Betontanks und Holzgarstandern aus Eichenholz. Nach der
malolaktischen Garung kam der Wein in Barrique Fésser aus franzdsischer Eiche, um dort fir
insgesamt 428 Tage zu reifen.

Hochschichtiger und klarer Wein mit einer Farbpalette, die von einem intensiven Granatrot in der
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Mitte des Glases bis zu malvenfarbenen Ténen reicht. In der Nase sticht seine Intensitat hervor
mit Aromen von Brombeerkompott, schwarzen Friichten mit einem Hauch von aromatischen
Krautern wie Thymian und Salbei, eingehiillt in die Tone von Gewiirzen, gerdstetem und
getoastetem Brot, von seiner Reifung in franzdsischen Fassern. Am Gaumen ist der Wein sehr
kraftvoll, strukturiert und elegant im Mund und wird am Gaumen sehr lang. Die Reife der
schwarzen Frucht lasst ihre Nuancen unseren Mund mit Noten von Kompott und gebackenem
Geback umhiillen. SchlieBlich fixiert die Struktur der Tannine aus franzésischer Eiche diesen
Wein fiir uns am Ende des Mundes und bewirkt eine Bestandigkeit, die ihn zu einem Souvenir
Wein macht. Der nasale Nachgeschmack ist intensiv wiirzig und frisch. Dieser Wein wird sich in
den nachsten 7-10 Jahren in der Flasche verbessern.
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